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Seulement sept des dix enseignants inscrits ont
répondu au questionnaire pour évaluer la formation.
Les données nous ont permis de comprendre le degré
de satisfaction des participants, en particulier
relativement aux aspects liés au programme et
matériel mis a disposition pour mettre en ceuvre le
projet avec leurs classes, la méthode de travail
utilisée dans la formation, la pertinence de la
formation et le bilan global de la formation. Des

Le gaspillage alimentaire est un probléme qui touche le
monde entier. La quantité de nourriture perdue ou
gaspillée dans le monde est d'environ 1,3 milliards de
tonnes, ce qui correspond a un tiers de la nourriture
produite chaque année pour la consommation humaine.
Outre les déchets qui se produisent quand la nourriture
est jetée a la poubelle, il y a aussi un gaspillage
d'énergie et de matériaux pour sa production, son
transport, sa transformation et son stockage, jusqu’a sa
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Figure 1 - Gaspillage alimentaire au long de la chaine
d'approvisionnement. Adapté de: FAO (2013).
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La formation a eu une durée de 30 heures réparties sur

cing séances, entre le 19 mai et le 23 Juin, 2015, et a

impliqué dix enseignants. La méthodologie suivie le

long des sessions conjointes inclus: a) I'exploitation

du contenu et des ressources du guide didactique

(par exemple: La méthodologie de la philosophie pour

les enfants; Les bonnes pratiques d'achats; Les

bonnes pratiques domestiques; Compétences

culinaires pour réduire les déchets alimentaires); b)

réflexion sur la pertinence et la faisabilité de son
application en tenant compte des spécificités du
contexte d’intervention des enseignants; c) la mise en
ceuvre des matériaux en salle de classe; et d) la
présentation et I'évaluation des projets développés

avec leurs éléves. L'évaluation des enseignants c’est Figure 6 — Le livre de recette qui accompagne
centrée sur une réflexion individuelle du travail I"histoire «Les recettes du Chef
Maurice ».

effectué.




